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Het “Ingendael”  Buffet
IEDERE VRIJDAG VANAF 18.00 UUR*
Hampshire Inn-Vue des Montagnes***+, is rustig gesitueerd in het paradijselijke Geuldal, aan de ingang van natuurontwikkelingsproject “Ingendael”. Het riviertje de Geul stroomt er letterlijk door de grote parkachtige tuin. Voor de gast is er een eigentijdse bar en het à la carte restaurant “Ingendael”. Het restaurant staat bekend om zijn goede keuken en de vriendelijke bediening. In de tuin zijn er diverse terrassen en een ruime gratis parking.

In ons vernieuwde restaurant of op ons buitenbordes met uitzicht op Natuurpark Ingendael en de Mergelrotsen bieden wij:

Het ‘Ingendael’Buffet
Uitstekend 4 Gangen Buffet

Verrassende hapjes op tafel gepresenteerd als voorafje – Uitgebreid Voorgerechtenbuffet met diverse vlees- & visgerechten en salades – Soepen – Hoofdgerechten van vlees- & vis met bijpassende seizoensgarnituren en begeleidende sauzen - Europees kaasplateau – Grand Dessertbuffet
In een persoonlijke en ongedwongen sfeer zal er een Viergangen – Buffet verzorgd worden. U bepaalt zelf met hoeveel gasten u aan tafel plaatsneemt en bovendien bepaalt u uw eigen hoeveelheid en uw eigen tempo! Onze chef-kok stelt wekelijks een gevarieerd menu voor u samen bestaande uit voorgerechten, soepen, hoofdgerechten, een Europees kaasplateau en desserts, uitblinkend door geraffineerde combinaties. U kunt genieten van diverse vlees- en visgerechten. Speciaal geselecteerde wijnen en passende muziek omlijsten het geheel.

Deze Viergangen Buffetten verzorgen wij voor de prijs van EURO 27,50 p.p. Kinderen van 0 tot 12 jaar kunnen mee genieten voor de halve prijs. Wellicht kunt u uw bezoek aan Hotel Restaurant Vue des Montagnes combineren met een wandeling, fietstocht of een andere activiteit in het mooie Geuldal. Onze hotelreceptie heeft diverse, gevarieerde wandel- & fietsroutes voor u ter beschikking. Een andere unieke omgevingstip voor groepen: Een bezoek aan de Geulhemmer Groeve; een eeuwenoud grottenstelsel met schitterende wandschilderingen, een Oranje Galerij, een Rotswoning, een fossielenmuseum en een Kapel uit de Franse Revolutie!

Op maandag, dinsdag, woensdag, donderdag, zaterdag en zondag serveren wij heerlijk 3-, 4-, & 5-gangen à la carte diners, ook hier bent u van harte welkom ! Reserveert u wel eventjes vooraf om teleurstellingen te voorkomen !
Zowel keukenbrigade als bedienend personeel verheugen zich op uw komst en zullen u een onvergetelijke avond bezorgen. Een basis om er weer een week fris tegenaan te gaan ! Vol vertrouwen hopen wij u te mogen begroeten.

* ( M.u.v. de feestdagen, op deze dagen verzorgen wij extra feestelijke buffetten, informeer hiernaar bij onze receptie ).

Elke vrijdag vanaf 18.00 uur
Een heerlijk 4-gangen Buffet zoals bijvoorbeeld:

Amuse van het huis

Voorgerechten

Gerookte forelfilet begeleid door appelkappertjes en een kruidencrème 
~~*~~
Carpaccio van ossenhaas begeleid door gedroogde pomodori en olijfjes
~~*~~
Carpaccio van roze tonijnfilet begeleid door kappertjes en pijnboompitjes
~~*~~
Huisgemarineerde rosbief en kalfsmuis begeleid door gewelde Franse pruimen en nootjes
~~*~~
Gemarineerde zalm begeleid door limoentjes en een kruidensla

Dit buffet wordt begeleid door

Salade met gebakken spekjes en honingdressing
~~*~~
Frisse “Griekse salade” met feta kaas en peperoni’s

Soepen

Heldere runderbouillon met verse groente en kruiden
~~*~~
Romige champignonsoep met lente-uitjes

Hoofdgerechten

In roomboter gebakken slibtong op een bedje van prei begeleid door een witte wijnsaus
~~*~~
Provençaals gekruide kalkoenfilet begeleid door een romige truffelsaus
~~*~~
Traditionele Boeuf Bourgignon met champignons en uitjes
~~*~~
Rosevalaardappels, in de schil bereid met verse tijm en knoflook
~~*~~
Op de lente gebaseerde groentemelange

Dessert
Europees kaasplateau met diverse Euregionale kaassoorten begeleid met druifjes, nootjes en diverse broodsoorten.

Grand Dessertbuffet met tal van huisgemaakte zoete zaligheden

Wijnkaart

Huiswijnen
Witte wijn:
Millstream Chenin Blanc





€  3,95 per glas  
South Africa







€ 18,50 per fles
Een fris fruitige witte wijn, met een licht zure smaak van citrus en passievrucht. Een uitgebalanceerde krachtige wijn met een fijne geur van weidebloempjes.

Rosé wijn:

Millsream Rosé






€ 3,95 per glas

Southv Africa







€ 18,50 per fles

Onze rosé is gemaakt van de Pinotage druif. De lichtroze kleur komt tot stand doordat men
het sap maar zeer kort in contact laat met de schillen, zodat de schillen niet veel kleurstoffen 
kunnen afgeven aan het sap.
Het is een droge Rosé, maar zeker geen strak droge wijn. Het fruit, met vooral kenmerken van aardbei en framboos, blijft in de zachte afdronk nog volop aanwezig waardoor de smaak heerlijk
fris en zacht is. Verkwikkend op elk uur van de dag!
Rode wijn:
Domaine des Trois Orris, 





€ 3,95 per glas 
La Pierre Blanche 






€ 18,50 per fles
Onze rode huiswijn biedt het beste van twee uitersten; de zon van het zuiden en het fris fruitige van het hooggebergte. Het kruidige van de berghellingen, waar weinig anders groeit dan tijm en rozemarijn, zorgt ervoor dat dit een lekkere wijn voor elk moment is. 
Een elegant samenspel van Grenache, Carignan en Llardoner druiven.

Witte Wijnen

Elfenhof Gruner veltliner 
per fles

€ 22,50

Rechtstreeks uit Oostenrijk hebben wij voor u deze mooie, droge wijn die perfect combineert met vele, diverse gerechten. Helder groengeel van kleur, kruidig geurend en voor 100% gemaakt uit de typisch Oostenrijkse Gruner Veltliner druif beschikt deze wijn dan ook over het zeer kenmerkende, licht peperige accent. Hierdoor houdt de wijn zich heel goed staande naast wat meer kruidige en krachtige gerechten en sauzen, maar hij is ook heerlijk bij bijna elk visgerecht.  

Land / streek: Oostenrijk / Rust; Druif (-ven): Grüner Veltliner
Pinot Blanc / Auxerrois

per fles

€ 26,50
Pierre Sperry



Elzasser wijn is gemakkelijk herkenbaar aan de uitgesproken directe expressie van de druif. Hier vinden we een zuivere rijpe geur van wit fruit. Een vriendelijk en zacht karakter dat velen zal aanspreken bij praktisch alle gerechten waarin vis of wit vlees is gebruikt. 
Land / streek: Frankrijk / Elzas; Druif (-ven): Pinot blanc

Château de la Tuilerie Costières de Nîmes A.C. 

per fles   

 €29,50
De Amerikaanse Robert Parker wordt gezien als een van ’s werelds beste wijnjournalisten / schrijvers. Hij heeft deze geweldige wijn ontdekt en afgelopen jaar beloond met een toprecensie voor de Winespectator. De wijn is bloemig en doet enigszins vet aan, maar is de frisheid geenszins verloren. Drink deze wijn bij vis, wit vlees en gevogelte, maar probeer hem ook eens bij pasta gerechten!
Land / streek: Frankrijk / Rhone; Druif (-ven): Grenache Blanc, Viognier
Granito Colchagua Valley 
per fles

€ 31,50
Volle, krachtige wijn die door zijn houtrijping het beste past bij rijke gerechten. Rijke sauzen, gevogelte, vis en zelfs varkenshaas en kalfsvlees zijn perfect in balans met de tropische fruitsmaken van deze Colecion Privada

Land / streek: Chili / Central Valley; Druif (-ven): Chardonnay
Winzerhof Thorle Rheinhessen 
per fles

€ 34,50

Duitsland geldt al enkele jaren als het land van de toekomst op wijngebied. Johannes Thörle is een jonge wijnmaker die bekend staat om zijn minerale en frisse stijl. Deze droge wijn is fenomenaal bij kruidige gerechten, zuurkool, zeevruchten en salades.

Land / Streek: Duitsland / Saulheim in Rheinhessen; Druif (-ven): Riesling

Domaine de Fouassier Sancerre A.C. 
per fles

€ 39.50

Deze frisse, licht zure wijn komt uit de wereldberoemde Loire vallei. Hij heeft duidelijke tonen van groene appel, citrusvruchten en vuursteen. Uitstekende begeleider van gerechten met schaal- en schelpdieren, visgerechten en salades. U kunt deze wijn ook eens proberen bij een lekkere geitenkaas.

Land / streek: Frankrijk / Loire; Druif (-ven): Sauvignon Blanc 

Rode Wijnen

Quinta Hinojal, Castilla y Leon 
per fles

€ 22,50

Tempranillo









Volle purperrode wijn uit de Spaanse streek Castilla y Leon. De wijn kent intens veel fruit, vooral rijpe kers en zwarte pruim, de tannine is zeer mild. Door een houtrijping van 12 maanden wordt de wijn voorzien van een extra smaaksensatie die mooi verweven is en daardoor nooit te nadrukkelijk aanwezig zal zijn. De wijn is fruitintens;  zacht en mondvullend zijn typische kenmerken van deze spannende topper. Combineer deze wijn met lamsvlees, entrecote, pasta’s en kazen.

Land / streek: Spanje / Castilla y Leon; Druif (-ven): Tempranillo

Chateau de la Tuilerie Costieres de Nimes 
per fles

€ 24,50
Vanaf noordelijke hellingen, uit het zuiden van de Rhône komt deze toch nog prachtige rode wijn. Toch nog, omdat het wijnseizoen van 2008 heel lang te droog en warm is geweest. Toen de oogst bijna op een ramp uitdraaide begon het eind augustus gelukkig te regenen. De druiven waren toen rijp en goed ontwikkeld wat geresulteerd heeft in een top jaar! Volle, krachtige smaken, veel fruit, mooi verweven tannines en milde kruiden maken dit een volwassen wijn die als begeleiding vraagt om Mediterrane smaken. Absoluut aan te raden bij gegrilde gerechten met veel kruiden en zelfs bittere chocolade.
Land / streek: Frankrijk / Rhone; Druif(-ven): Syrah, Grenache Noir
Granito Colchagua Valley 
per fles

€ 25,50

Het gebied waar deze wijn gemaakt wordt ligt in het midden van Chili en is onderhevig aan koude luchtstromen afkomstig van de Stille Oceaan. Het resultaat hiervan is dat de wijnen veel frisheid bevatten, ondanks hun stevige karakter. De kersenrode kleur van deze wijn verraad de volle en krachtige fruitsmaken van kers, bosbessen en pruimen. Ontdek ook de kruiden en lichte anijssmaak terwijl u deze wijn drinkt bij gegrilde gerechten, wild en oude kazen.

Land / streek: Chili / Central Valley; Druif (-ven): Carmenère
Elfenhof Ruster Robin “Classic” 
per fles

€ 26,50
Rechtsreeks uit Oostenrijk hebben wij voor u deze klassieke, droge, rode wijn. Een harmonisch samenspel tussen 3 druivensoorten; Pinot Noir, Blaufränkisch en Zweigelt. Een wat lichtere rode wijn die niet houtgerijpt is. Desalniettemin staat hij sterk naast gerechten met rood vlees en kazen.

Land / streek: Oostenrijk / Rust; Druif (-ven): Pinot Noir, Blaufränkisch, Zweigelt

Fattoria Betti Chianti Montalbano 
per fles

€ 29,50

Deze klassieke Chianti wordt gemaakt in een subzone van het ‘Chianti Classico’ gebied in de Italiaanse Toscane op een wijngoed dat al sinds 1800 in bezit is van de familie Betti. Deze wijn wordt na 12 maanden gebotteld in stalen of betonnen cuves en heeft dus geen houtrijping gehad. Het is een subtiele krachtpatser met intense fruitsmaken als pruimen, kersen en cassis als ook aroma’s van cederhout, vanille en anijs. Geweldig bij rood vlees, stoofpotten en klein wild.

Land/ streek: Italië / Toscane (Chianti); Druif (-ven): Sangiovese, Canaiolo, Cabernet

Vieux Chateau Calon Montagne Saint-Emillion 
per fles

€ 39,50

De gemeente waar deze toch wel complexe wijn vandaan komt ligt net ten noorden van het Saint-Émillion gebied naast het grotere en bekendere Lalande de Pomerol. Over het algemeen zijn de wijnen uit Saint-Émillion wat soepeler en makkelijker te drinken. De wijn geeft een warm mondgevoel waarin de tannines zacht zijn en mooi verweven in de wijn. Ervaar de lichte verouderingsgeuren; leer en mos in deze wijn op leeftijd. Perfect bij pure, kruidige gerechten, vleesgerechten en milde kazen.

Land / streek: Frankrijk / Montagne; Druif(-ven): Merlot, Cabernet Sauvignon

Mousserende wijnen

Cava “Arte Latino”






€ 32,50 per fles

Een heerlijke, frisse Cava met fijne pareling en een zachte afdronk. Meer dan eens komt deze Cava tijdens blind degustaties uit tussen gerenommeerde Champagnes!


Champagne brut Tradition





€ 29,- per fles
Tarlant ½ fles

Elegant droge champagne met een soepel en ronde structuur, perfect als aperitief, maar minstens zo aangenaam in combinatie met schelpdieren of vis.

Champagne brut Tradition Moët & Chandon 



€ 59,- per fles

Moët et Chandon creëerde hier een evenwichtige samenstelling van de drie druiven Chardonnay, Pinot Noir en Pinot Meunier voor de bereiding van deze Champagne. De Brut Imperial verwekt een grondige en harmonieuze sensatie, een frisse maturiteit en soepele lijnen. Deze Champagne is heel fijn in de mond, evenwichtig en soepel.

Dessertwijn

Toso Moscato Spumante Dolce S.A. 


€ 4,50 per glas/ € 27,- per fles
Een frisse, fruitige dessertwijn uit Italië, waarbij een subtiel bubbeltje zorgt voor de perfecte begeleiding van uw zoete nagerecht.

“GENIETEN VAN EEN HEERLIJKE BRUNCH IN DE OUDSTE LOKATIE VAN NEDERLAND”
In welke andere provincie is de omgeving en sfeer gezelliger en mooier dan in het Bourgondisch Limburg? De weekenden in Zuid-Limburg vragen om iets speciaals, er even tussen uit met familie, vrienden en bekenden, in het toch al zo drukke leven. Je laten verwennen met een knipoog richting natuur.
Uw zondag doorbrengen in een unieke sfeer, met een gezellig brandende open haard en meer dan 400 fonkelende kaarsen. Een zondag doorbrengen in het oudste stukje Nederland, midden in het Zuid-Limburgse Heuvelland, en specifiek in wandel- en natuurpark “Ingendael”. Het eeuwenoude grottenstelsel van Geulhem is heerlijk verwarmd 
en sfeervol aangekleed.
In deze romantische en unieke omgeving sfeer verzorgen wij iedere zondag een vijf gangen 
Grottenbrunch. Onze Chef-Kok stelt een gevarieerd menu voor u samen bestaande uit een voorgerechtenbuffet, een verrassende soep, een hoofdgerechtenbuffet, een kaasplateau en een dessert. U kunt genieten van diverse vlees- en visgerechten. Speciaal geselecteerde wijnen en passende muziek omlijsten het geheel.
Deze zondagsbrunch in wonderlocatie “La Caverne de Geulhem” verzorgen wij voor de prijs van € 35,- per persoon (exclusief dranken). Kinderen tot 12 jaar kunnen mee genieten voor de halve prijs. De brunch wordt wekelijks verzorgd van 12.00 uur tot 16.00 uur – de ontvangst vindt plaats tussen 12.00 uur en 12.30 uur. Wellicht kunt u een bezoek aan La Caverne de Geulhem combineren met een wandeling of een andere activiteit
in het mooie Geuldal. 
Reserveert u wel eventjes vooraf om teleurstellingen te voorkomen!
Zowel keukenbrigade als bedienend personeel verheugen zich op uw komst en zullen u een onvergetelijke zondagmiddag bezorgen. 
Een basis om er weer een week fris tegen aan te gaan!

N.B. Tijdens feestdagen serveren wij extra luxe brunches, hiervoor is een toeslag van toepassing !
[image: image2.jpg]


[image: image3.jpg]
Wolfsdriesweg 7, 6325 PM Berg & Terblijt, The Netherlands
Tel.: +31 (0)43 604 06 52, Fax: +31 (0)43 604 25 25, mail@vuedesmontagnes.nl          K.v.K. nr. 14635691 Maastricht, Bank 152803335, BTW nr. NL806117072B01 www.hampshire-hotels.com/vuedesmontagnes  www.vuedesmontagnes.nl

